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MARCO \I/OHRI\IANN
(GroupeVan derValk)
le pilote d'hôtels
Représentants de la 4' génération familiale,

Marco Wohrmann et son épouse ont cru au p0-

tentiel de la région verviétoise, avant une entrée

en force à Liège avec les hôtels Congrès et Selys.
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Martin Dupont:
OMBRA
Début 2019, l\4artin Dupont, 27 ans, a repris
l'entreprise familiale 0MBRA, spécialisée dans

les stores de tous types, app0rtant ainsi son

sang neuf et vivifiant de millénial à cette socié-
té plus que centenaire.

lvl. Dupont

Philippe Barras
(CCI Vlallonie)
Au mois de juin dernier, Philippe Barras a suc-
cédé à Philippe Suinen à la présidence de la

CCI Wallonie. Après avoir mené une belle car-

rière l'ayant
teur public

aussi bien vu évoluer dans le sec-
que dans

le privé, ce Brabançon

wallon entend bien

occuper ce rôle d'am-
bassadeur en restant
fidèle à sa philoso-
phie:"Ensemble,on
est plus fott ,.

Répertoire des opérateurs E
de développement économique t
Aux quatre coins de la Wallonie, des organismes soutiennent quotidiennement entreprises, indépendants

et porteurs de projets dans le développement de leurs activités, Des acteurs plus que jamais décidés

à appofier des solutions concrètes aux entrepreneurs en vue de les aider à traverser la crise que nous

connaissons. Présentation du rôle et de la mission, parfois méconnue, des principaux organismes dans

les pages de notre dossier.

de Liège SPow-Novalis Business Centre

Grise de la Govid-19 :

quelle relance pour
la Wallonie ?

LUWE a déposé sur la table 35 nouvelles

mesures à prendre pour soutenir les entre-
prises,.. , o Pas un plan, mais un ensemble de

leviers à activer à courl terme ,, précise Olivier

de Wasseige, CEO UWE.

llerue Société:
huit siècles de tradition
A l'est de la Belgique, le fromage de Herve

se déguste depuis le Moyen-Age, Héritière de

cette tradition, la fromagerie Herve Société al-
lie savoir-faire du passé et technologie actuelle
pour produire une gamme de fromages intime-
ment liés à leur tenoir.
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